
・ 料金はサービス料･税金を含みます。　・ 他のご優待特典や割引はご利用いただけません。
・ ライフ&スタイル会員様向けのパーティー券の利用は適用外。（1組様につき5,000円券1枚をご利用いただけます。）
・ Price is inclusive of service charge and consumption tax.  
・ Other promotions, discounts or benef its are not be applicable.
・ L&S Par ty Ticket is not applicable. JPY 5,000 voucher is applicable per group.

１名様
for one   ¥27,0002019.3/22  18:00 OPEN / 18:30 START

ご予約･お問い合わせ / For reservation 
TEL:06-6646-5122

ご予約制 / Reservations are required

Premium
Wine Dinner
プレミアム ワインディナー

世界中の最高級ワインと、シェフ石原特製の「山菜とオーガニックワイン ペアリングディナー」を召し上がりながら、
春の訪れをお楽しみください。

Indulge in the essence of spring with Chef Ishihara’s edible wild plants and organic pairing dinner, 
paired with the f inest of wines from the world over.

山菜とオーガニックワイン ペアリングディナー

シャンパン：ランソン・グリーンラベル

・ アミューズ： 新筍 醤油焼、叩き木の芽のせ
・ シェフのお勧め前菜: 蕗 カラスミまぶし

カマス昆布〆カルパッチョ 花わさびドレッシング
・ シュン特製ミニバケット、オニオンフォカッチャ
ロゼワイン：ファウヌス・アンフォラ

・ 創作串揚げ： 活け車海老、よもぎ豆腐
・ 季節のスティック野菜: 旬の大根２種、旬の人参、ミョウガタケ、

スナップエンドウ、アイコトマト、アンディーブ
・ 創作串揚げ: こしあぶらと天然鯛、ぜんまい信田巻
赤ワイン：ジ・アイリー・ヴィンヤーズ・ピノ・ノワール

・ 創作串揚げ: 独活（うど）と若鶏の胡麻和え、ふきのとうグラタン
メバル せり入り野菜餡、近江牛粒マスタード添え

白ワイン：ピュリニー・モンラッシェ

・ 炙り鰆と山菜のサラダ仕立て 焦がしバターソース
・ デザート: ピスタチオとあまおうマカロン アイスクリーム添え
・ コーヒー又は紅茶

Champagne: Lanson Green Label

・ Amuse: Grilled Bamboo Shoot with Soy Sauce and Leaf Bud
・ Chef Selection of 2 Appetizers: 
Butterbur with Dried Mullet Roe, Kelp Marinated Barracuda
Carpaccio with Wasabi Flower Dressing

・ SH'UN Original Mini Baguette and Onion Focaccia with
Whipped Butter

Rosé Wine: Phaunus Amphora

・ Kushiage: Live Prawn, Mugwort Tofu
・ Seasonal Vegetable Sticks: 2 Kinds of Seasonal Radish,    
Seasonal Carrot, Japanese Ginger, Snap Pea, AIKO Tomato, Chicory
Kushiage: Aralia and Sea Bream, Osmundale with Deep Fried Tofu

Red Wine: The Eyrie Vineyards Pinot Noir

・ Kushiage: Marinated Udo and Chicken with Sesame, Butterbur 
Sprout Gratin, Rockfish with Japanese Parsley and Vegetable
Sauce, Omi Beef with Mustard

White Wine: Puligny Montrachet

・ Seared Spanish Mackerel and Edible Wild Plant Salad with
Butter Sauce

・ Dessert: Pistachio and AMAOU Macaroon with Ice Cream
・ Coffee or Tea

Edible Wild Plants and Organic Pairing Dinner


